
EXEMPLE OF MENU – MAXIM’S SUR SEINE (1st Service) 
 

STARTER 
Gaufre de Sarrazin, saumon fumé d’Ecosse, crème légère au thé fumé 
- Buckwheat waffle, Scottish smoked salmon, light smoked tea cream 
- Gofre de trigo sarraceno, salmón ahumado de Escocia, crema ligera al té ahumado 
 
 

MAIN DISH 
Dos de bar snacké, pommes grenailles, sauce cacaotée aux piments d’Espelette 
- Pan-seared sea bass fillet, baby potatoes, cocoa and Espelette pepper sauce  
- Lomo de lubina a la plancha, patatas baby, salsa de cacao con pimientos de Espelette 
ou / or 
Magret de canard Rossini, purée de céleri, légumes rôtis, jus corsé aux cassis 
- Rossini-style duck breast, celery purée, roasted vegetables, rich blackcurrant jus 
- Magret de pato Rossini, puré de apio, verduras asadas, jugo concentrado de grosella negra 
ou / or 
Filet de bœuf, champignons sauvages, crémeux de panais aux châtaignes, sauce Truffes (+10€) 
- Beef tenderloin, wild mushrooms, parsnip and chestnut purée, truffle sauce (+10€) 
- Solomillo de ternera, setas silvestres, puré cremoso de chirivía y castañas, salsa de trufa (+10€) 
 
 

DESSERT 
Dôme Samana (mousse choco, feuillantine, crémeux passion) 
- Samana dome (chocolate mousse, crispy feuillantine, passion fruit cream) 
- Domo Samana (mousse de chocolate, crujiente feuillantine, crema de maracuyá) 
 
 

CHEESE 
Assiette de fromages affinés - Brie de Meaux, Comté, Sainte-Maure (En option +10€) 
Plate of matured cheeses - Brie de Meaux, Comté, Sainte-Maure (Optional +10€) 
Plato de quesos curados - Brie de Meaux, Comté, Sainte-Maure (Opcional +10€) 
 
 

DRINKS* (depending on the option chosen) 
1/2 bouteille d'eau, 1/2 bouteille de vin + coupe de champagne + café ou thé  
1/2 bottle of water, 1/2 bottle of wine + glass of champagne + coffee or tea 
 
 

*** 
 
 
 

VEGETARIAN MENU 
 

▪ STARTER 
Velouté de Butternut, huile de noisette, cèpes rôtis 
- Butternut squash velouté, hazelnut oil, roasted porcini mushrooms 
- Crema de calabaza Butternut, aceite de avellana, boletus asados 
 

▪ MAIN DISH 
Risotto Arborio aux éclats de Truffes noires 
- Arborio risotto with black truffle shavings 
- Risotto Arborio con virutas de trufa negra 

 
▪ DESSERT 

Tourbillon tout chocolat 
- All-chocolate swirl 
- Remolino totalmente de chocolate 
 

 

 


